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AU EUR
DESNEIGES
Les Hors-daevres

Charcuterie et fromages de la tradition Valddtaine
awvec confituresy maisonw € 18,00

Galantine de saumony, **langowstines et épinords
alo creme acide € 20,00

*Terrine de foie gras de canawd,
pruneauy et poivre noir € 20,00

Chouwx-rouge aigre-doux, raising secs et pignons;
fromage “tomino” chaud, € 18,00
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Les Premiers Platy

“*petite lasagno cuite o basse températre;
Fontina DOP et jambon € 20,00

Pates fraiches “Pacchero” o lav **lotte,
thymw et safromv € 22,00

**Gnocchi de ponmumes de terre et fowrine intégrale;
aw fromage “Blew d'Aoste” et “boudin” € 22,00

Soupe de légumes de saisovv € 19,00
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Les Platy

La Carbonade: émincé de beeuf marinég aw genévrier
et vin rouge de Donnas servi avec polentor
dw vieuwx moulinv € 25,00

Cotelette de porc ibérique auw Panco- croquant,
chutiney auw cuwry € 26,00

“Thow rouge au sésoume noir,
mayonnaise o yuzo-et gingembre € 27,00

Sélectionw de fromages de la Vallée
awvec fruity déshydratés et noy confitures € 25,00

*kk

A’ résevver owlUavance (awvant 13h00 - min 2 personnes):
Chinoise € 38,00 paw personne
Fondue valdétaine € 35,00 par persorune
Raclette € 35,00 paw persovune
Tomahawk € 8,00/hg

Les platy signalés exv blew foncé sont typiques valddtoing,
produity wkw géro-
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CHALET RESORT

Les Desserty - € 10,00

Creme brildée cavamelisée av la vanille

*kk

Sowoyawd, mascarpone; cafe et chocolat noir

kkk

Cremewr ovlavpoive; vin bridé
et praliné aux Noix de Pécar

*kk

Amandes; citron et glace v lov créeme

Supplément cowvert/room service € 3,00 par persorune

Les informations sur lavprésence de substomnces ow produtity
quiv provoquent des allergies
sont disponibles enw Sadressant aw personnel de service.

* Produit provenant de lav chaine duw froids enw absence de celui frais
*Produit maison gawdé o -18° apreés lov surgélation



