MENU

GLI ANTIPASTI | PRIMI PIATTI

*Fusilloni

Composta di salumi e formaggi
con crema di crostacei e polpo brasato

della tradizione Valdostana con le nostre
marmellatine 20.00
(piatto tipico valdostano)

20.00 “*Lasagnetta cotta a bassa temperatura

con Fontina DOP d'alpeggio e prosciutto

Pan brioche al profumo di rosmarino, (piatto tipico valdostano)

avocado al lime e uovo al tegamino 20.00
10.00 .
Zuppa di cavolo nero
**Salmone marinato con lime e melagrana, fagph .OC.Ch'at" succa
, , e crostini di pane integrale
yogurt all'aneto e cipolla rossa 50.00
20.00 '

“*Tagliatella al grano saraceno e pepe
con tartufo nero, Tete de Moine
e la sua cremina tartufata
28.00

Tomino avvolto con speck al ginepro,
insalatina di mela rossa e cavolfiori speziati
19.00

I SECONDI PIATTI
SU ORDINAZIONE
La Carbonade della Tradizione valdostana (ENTRO LE ORE 13.00 - MIN 2 PERSONE)

con polenta morbida -
, o Chinoise
(piatto tipico valdostano) 00 (per persona)
2500 33.00 {per p
Degustazione di formaggi Fonduta valdostana
; 30.00 (per persona)
con le nostre marmellatine
2300 Raclette

Filetto di Garronese 30.00 (per persona)

Con pera cotta al vin brulé, prugne e patate al Tomahawk (servito con patatine fritte)
rosmarino 7.00/hg
28.00 Verdure grigliate € 12,00

Insalata mista € 12,00
“*Tonno rosso scottato alle nocciole
e maionese al passion fruit

26.00 | NOSTRIDESSERT
10.00

Mango cotto con zucchero e rosmarino

Supplemento coperto/room service € 3,00 (per persona).
Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti accompag nato da ge[ato al Genepy

che provocano allergie sono disponibili, rivolgendosi al personale di

servizio.
* Prodotto proveniente dalla catena del freddo in assenza di quello Sorbetto maison

fresco .
“Prodotto da noi lavorato e mantenuto a -18" dopo abbattimento. limone e zenzero

““Per il consumo di pesce crudo, il nostro salmone viene abbattuto a
-40" per QO ore.
o pere Le nostre tegole con mela allo zucchero

e gelato alla cannella

Croccante sablé
con crema al pistacchio e arancia candita



